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Breuvages

Café frais, régulier ou décaféiné, thé ou tisanes 2,25% chaque
Jus assortis frais et boissons gazeuses (régulier et diéte) 2,50% chaque
Eau en bouteille 2.75% chaque
Eau de Perrier ou Jus V8 2,75% chaque

Breuvages en bouteille et canne chargés par consommation

Menus pour le petit déjeuner
Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés.

CONTINENTAL CLASSIQUE ALBERT AT BAY [ Q9-tw9{{ al¢Lb!]
Fruits frais de saison tranchés, assortiment de bagels,, Assortiment de fruits saisonniers tranchés,
croissants frais et une variété de patisseries danoises, muffins, croissants au chocolat
muffins, servis avec beurre de et yoghourts assortis
crémerie, conserves de fruits et fromage a la créeme. 10,955 par personne

9.95% par personne

CLASSIQUE CANADIEN LA CONNH®N FRANCAISE
Muffins et croissants, beurre de créemerie et conserves Fruits frais de saison tranchés, pain perdu a la
RS FNHZA G&Z dzdzfFéu ONRdAf t OBy R&OEGES&E + (I GlLyAattS |
mini omelettes aux herbes, bacon croustillant, bacon croustillant, saucisses et pommes de terres
saucisses et pommes de terre en dés savoureuses et en dés savoureuses et dorées
dorées 12,95%par personne

11,95%par personne
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Sélection pour le petit déjeuner a la carte
Ajoutezau menu de gtit déjeuner de la page 2 ou personnalisez vpt@premenu avec les choixdessous.
Minimum de 10 personnes, prix par personne

Fruits et fromages

Tranches de fromages cheddar moyen 1,75%
Yoghourts assortis 2,00$
Granola aux fruits séchés et aux noix 2,25%
Fruits frais saisonniers, entiers 3,00%
Fruits frais saisonniers, en tranches 3,75%
Salade de fruits frais 3,00%
Brochettes de fruits enrobés de chocolat 2,00%

Pains et tartinades

Croissant au beurre 2,75%
Croissants au chocolat 2,95%
Croissant au jambon et fromage 2,95%
Croissant au blé entier 2,95%
Muffins assortis 2,75%
Muffin géant faible en matiére grasse (Son de raisin sec, carotte, cannelle et pomme, canneberge et noix) 2,75%
Tranches de pain aux bananes, au citron et a la canneberge ou aux carottes 2,75%
Assortiment de bagels avec fromage a la creme 2,75%
Mélange de patisseries (Croissants, muffins, patisseries danoises) 2,75%
Assortiment de scones avec creme caillée et confiture aux fraises (Bleuets, raisin, fromage) 2,95%

Accompagiement de la levé du soleil
s dzbduillés duveteux 4,00%
Pain doré a la cannelle et & la vanille avec baiesfralOK Sa S a A NBpg) RQSNI o6t S | 4,25%

Menus pour les pauses a themes
Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés

Pauseen douceur
Carrés assortis, tartelettes aux fruits et brochette aux fruits avec chocolat 6,50%

La pause anglaise
Scones nature et a la cannelle servis avec créeme caillée et confiture aux fraises, fraises fraiches et 6,75%
brownies au chocolat

La pausetalienne
Patisseries italiennes, biscottis assortis et des fruits frais tranchés 6,75%

Jaune, rouge et blanc
Croustilles tortilla & mais jaune avec trempette a la salsa et créme sure et un assortiment de légumes 7,25%
FNI A& | SO dzyS GNBYLISGGS £ fQFySGK FTNFAA

En santé
Fruits frais tranchés, yoghourts assortis et mélanges individuels 7,25%
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5StAOSamidR QI LINB a
Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés

Fruits et fromages

Brochette aux fruits frais avec chocolat 2,00%
Fraises enrobées de chocolat 2,00%
Fruits entiers frais saisonniers 3,00%
Fruits saisonniers tranchés 3,75%
Fruits exotiques tranchés 4,00
Plateau de fromages domestiques servi avec un trio de craquelins et garni avec des raisins 4,75%
Plateau de fromages internationaux garni avec des fruits et servi avec des craquelins et une baguette 5,25%

francaise ¢ note : minimum de 15 personnes

Salsas, croustilles et trempettgshaque plateau sert 15 personnes)

Plateau de légumes avec trempette de campagne 31,00%
Houmous et taboulé servis avec des croustilles pita maison 27,00%
Bruschetta avec des tranches de baguettes grillées 29,00%
Trempette aux artichauts avec des craquelins et des croustilles pita 34,00%
Bol en pain au levain avec trempette aux épinards servi avec pain 41,00%
Croustilles tortilla avec salsa et créme sure 47,00

Sammies spéciauf60 morceaux par plateau)
Sandwichs individuels au thon, au poulet et a la salade aux dzdz¥ a 48,00%
Sandwicha NR dzf S& | dz 21 Y62y t fF RAYRSI |dz Nb{GA 56,00%

Coin de dessert&chaque plateau sert 12)

Plateau de biscuits maison 33,00%
Gateaux danois ¢ choix de caramel, chocolat ou pomme et cannelle 33,003
Plateau de dessert quotidien qui comprend: carrés Nanaimo, carrés ou tartelettes aux raisins secs, 36,75%
macarons au citron et brownies au fudge

Sablé aux fraises, gateau tuxédo a la mousse et truffe et gateau a double chocolat 37,00%
Plateau de biscottis assortis 37,00%
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Menu pour déjeuner avec sandwich
Sélectionnez un des menus suivantsa@s accompagnements pour les buffetsandwich qui se trouvent a la page suivante
Sélection ne comprend pas La Boite a Ludeiimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés.

LA BOITE A LUNCH
Sandwich Panini, salade de pates avec légumes, biscuit maison et boisson gazeuse 11,25%
*/'S YSydz Said L}RdzNJ £ Sa 3INBdzLIA ljdzA a2NISyd F

PLATEAU A SANDWIAHASSIQUE

Salade au thon, contrefilet roti au four avec moutarde Dijon, jambon au Forét noir avec moutarde 19,75%
et fromage, poitrine de poulet grillée avec moutarde au miel et Iégumes marinés grillés garni avec

laitue. Servi sur un assortiment de pains maison.

ROULE

. dzdaXi avec mayonnaise Dijon, jambon au Forét noir et fromage, poitrine de poulet grillée avec 19,75%
moutarde au miel, salade au saumon avec jeunes épinards, dinde fumée avec relish aux

canneberges et [égumes marinés. Roulé dans un trio de saveurs de tortillas.

DELICES DA GIARCUTERIE

Créer votre propre sandwich : salami, @A | Yy RS Fdz¥ySS aietS az2yidNBl 19,75$
| dzE dzdzF & Bolimois.|GaHdi avey n Beltre de cornichons, poivrons, tomates, laitue,

tranches de fromages assortis, mayonnaise et moutarde. Servi avec un assortiment de pains

maisons, petits pains et pitas.

LE MEILLEUR DES DEIONDES
Comprend le CLASSIQUE et ROULE! 19,75$

SANDWICH OUVERT DXE

Saumon fumé garni avec des capres, desoignonsS i RS f QF ySGK FTNI A&Z 21,95$
poulet au cari et chutney aux mangues, jambon fumé avec Havarti, contrefilet roti au four avec un
mayonnaise-raifort et légumes marinés grillés. Servi sur un assortiment de pains maison et

croissants.
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Accompagements pour buffets a sandwich
SVP sélectionnez trois (3) choix des catégories Soupes, Salades ou Dessert pour ajouter aux menus de la page 4.
Choix additionnelg 3,75% chaque par personne

SOUPES MAISON

Minestrone copieuse

Soupe & la creme de champignons garni avec croutons
{2dz2LJS £ £ Q2A3y2y FTNI Yyl Aa
Creme de brocoli et ail roti

Bisque douce a la tomate et aux poivrons rouges rotis
Bisque a la carotte, au gingembre et vieux cheddar

Purée de poulet a cari et Iégumes

Soupe aux patates douces et poireau, au cari

Creme de courge musquée et miel

Soupe du jour du Chef est offerte pour les groups de moins de 15 personnes.

FRAIS DU JARDIN

Mélange de salade verte et légumes croustillants avec des sauces crémeuses et vinaigrettes.

Légumes frais et trempette aux herbes maison

Salade grecque traditionnelle avec feta canadien

{FfFRS RS LIdGFrGdSa £ tQFryOASyyS

Salade de chou Savoy garnie avec poivrons rouges et verts en julienne, avec vinaigrette au basilic et citron
Salade Méditerranée aux pois chiches et coriandre

Salade aux légumes rotis

Salade aux jeunes épinards et au mandarin garnie avec des champignons frais, des oignons rouges et amandes
grillées, servie avec une vinaigrette aux graines de pavot

Salade au fusilli tri-colore avec vinaigrette balsamique

Salade de fusion asiatique avec chou Napa, poivrons en julienne et concombres avec une sauce soya et vinaigrette
£ £ QI £ O2 2efaved?d& nobilled agiatiqHek ckalfstillantes

Couscous avec oignons verts, mélangé avec une vinaigrette au citronetK dzA f S RQ2ft A @S @

LE CHARIOT A PATISSERIES

Assortiment de carrées: Nanaimo, tartelettes aux raisins secs, brownies au chocolat et au gateau au fromage
Gateaux préférés : étagé au chocolat, tuxédo a la mousse et truffe, sablé aux fraises et citron

Croguant maison avec fruits de saison

Brochettes de fruits frais servis avec brownies au double chocolat

Fruits de saison tranchés avec trempette douce au yoghourt

Streusel aux pacanes et carrés au gateau aux carottes

Carrés aux brisures de chocolat et barres macaron et citron
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Menus du buffet du chef pour déjeuner et diner
Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés.

SUR LE POUCE95%

RAPIDE ET SAVOUREBS5$
Salade frais du marché avec vinaigrettes assorties
Crudités frais avec trempette Salade de chou maison avec vinaigrette
z spéciale du Chef
Sandwich chaud a la viande fumée sur pain de seigle Salade César avec tous les assaisonnements

de la boulangerie Rideau et panini z
Plateau de tomates tranchées, fromage Lasagne au four traditionnel a la viande ou aux
SG O2NYyAOK2ya t fQlySikK legumes grillés
Moutardes Dijon et mayonnaise Lé:gqmes,frais vapeur avec beurre et herbes o
z t SGAGAa LIAYya FNIFXAa | @S
Biscuits frais maison z

Gateau étagé au chocolat

FESTIN VEGETARIBN5$ Dh©¢ 59200953Lb59
Mélange de légumes verts garni avec tomates et Salade du jardin servie avec vinaigrette au cari et ail
concombres. Salade au chou en dés, a la tomate et au concombre
Salade aux légumes marinés grillés avec vinaigrette légere au cumin et citron
z Salade aux pois chiches avec yoghourt et coriandre
Salade mandarinet.  f QS LJA yaledt® 3 NI A S z
oignons rouges et champignons Poulet mariné Tandori

Cari doux aux lentilles et aux épinards
Riz parfumé aux légumes

Quiches individuelles remplies avec: épinards et
fromage feta ou asperges, champignons et Brie

Pates Primavera avec légumes grillés dans une sauce Légumes assaisonnés dans une sauce a tomates
rosée au basilic Pain pita frais
Petits pains frais et beurre _ _ z
z Fruits frais en tranches avec trempette au yoghourt

Sélection de carrées aux dates, a la framboise ou doux et brownies au chocolat

tartelettes aux raisons secs

Révisé: Mars 2010 Page 7 de 18

0

R

S

e



SAVEUR ASIATIQRE9SSS POUR CEUX QUI AIMENT LE BQ&R&$

Salade croustillante de fusion asiatique: Chou Napa, Salade de tomates marinées, oignons rouges
pois mange-tout, poivrons en julienne et et artichaut
O2yO2Yo0NBa I 9SO RS f QKdzAt § t Salgedujwrdrsagec 2yinaigréites a 28 S
sake, garnie de nouilles asiatiques croustillantes. z

7 D dzdBFS £ Q! t 0o SNIII NbxGA fSyidaSYSy

Salade mandarine aux épinards garnie avec amandes au vin Marsala et aux champignons
grillées, champignons et oignons rouges Pates penne gratinées au four avec une sauce rosée

z légere

Sauté au poulet ou au 6 dzdd@ns une sauce teriyaki Patates rissolées
au gingembre Légumes de saison
Sauté aux légumes z
Riz pilaf Selection de carre aux dates, a la framboise ou
z tartelettes aux raisins secs.

Biscuit aux amandes et fruits frais tranchés

AU SUD DE LA FRONTIEREGS$

Croustilles Nacho servis avec creme sure, salsa et

guacamole
{FrfFRS t OAYIl KINadd2Ga SG t fQ2A3y2y NRdz3S
vinaigrette au citron et au chili doux VIVA ITALIR3,95%
z
Votre choix de fajitas au boeuf ou au poulet servis Salade aux tomates et aux oignons rouges avec
avec des poivrons sautés et oignons vinaigrette au basilic frais
Tortillas a la farine accompagnés de laitue, tomate et Mélange européen avec vinaigrettes assorties
fromage répé et tous les assaisonnements Salade César traditionnelle avec tous les
Riz mexicain assaisonnements
z z
Choix de carrés pour le dessert Poulet Cacciatore mijoté au four dans une sauce a

G2YlGSa 26ft2y3dzSa Si t f
Lasagne étagé aux légumes

Riz pilaf
Légumes frais vapeur
Paint. f QFAf SG LISGAdGa LI Aya
z

Gateaux et patisseries assortis

MEDITERRANEE,95$

Houmous et Tsatziki avec pain pita
Salade couscous parfumée au citron
Salade fatoush
z
Bandes de poulet marinées dans une sauce au citron et aioli
Penne Primaveraaveclé3dzySa t f QlFAf SG t f QKdzAf S RQ2f€ )
Riz pilaf épicé avec amandes grillées
Légumes cuits en daube dans une sauce aux tomates
z
Biscuits assortis et fruits frais tranchés
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Menus, Buffet

Tous les buffets sont servis avec un choix de pommes de terre
ou riz pilaf avec des légumes saisonniers, pain avec beurre, café et thé.
Prix basé par personne et sujet aux taxes applicables.
'Y FNI A& RS pZnnb LI NI LISNB2YYS Said FLILX AljdzS f 2N

Buffet Ag 29,506

Salade de patates Yukon Gold
Salade du jardin
Salade penne au poulet a cari
z
Légumes frais avec trempette
z
lf28ldz RS 062SdzZf RS Q! toSNII OdzAdG tSydaSYSyid | dz T2 dz
Poitrine de poulet cuit au four avec une sauce pomme-I NB y | Rafge.t f Q2 NJ
Sélection du Chef de péates végétariennes
z
Assortiment de carrés et fruits tranchés
Café frais et thés

Buffet B¢33,505

Salade grecque traditionnelle
Couscous au raisin et citron
Salade de centurion
z
[ S3dzySa | SO GNBYLISGGS ONBYSdzAaS t f QF Af
Houmous maison avec pain pita
z
Agneaugrillél dz NRYF NXAyYy SG t € QI Af
Poitrine de poulet Méditerranéenne dans une réduction de vinaigre balsamique
Sélection du Chef de péates végétariennes
z
Assortiment de carrés et gateaux
Café frais et thés
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Buffet C¢36,25%

Salade de centurion
Salade aux l[égumes marinés grillés
Salade aux tomates et oignons rouges avec vinaigrette basilique
z
Légumes avec trempette crémeuse, assortiment de fromages domestiques et importés
avec garniture aux fruits et craquelins
Plateau Méditerranéen avec pain pita, accompagné de trempettes aux houmous,
tsatziki et aux artichauts.
z
Aloyau de 6 dzd&mgus tranché avec herbes au jus
Poitrine de poulet sans os cuit avec des champignons Gatineau et une sauce de vin Marsala
Sélection du Chef de péates végétariennes
z
Patisseries assorties, gateaux et fruits tranchés

Buffet Dc41,25%

Salade César traditionnelle
Salade de patates romarins avec un glagage de miel et grain de poivre
Salade mandarine aux épinards garnit avec
oignons rouges, canneberges et fromage feta
z
Meélanges de légumes frais avec une trempette aux piments rouges grillés, assortiment
de fromage domestiques et importés avec garniture aux fruits et craquelins,
Plateau Méditerranée avec pain pita, accompagné de trempette aux houmous,
tsatziki, salsa et fromage en créme
z
Contrefilet de boeuf réti
{ldzy2y RS QI GfFyGAljdzS LIROKS I @SSO dzyS al dz
Sélection du Chef de pates végétarienne

z

Patisseries assortis, gateaux, fruits tranchés et fraises enrobées de chocolat
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Menus, diners servis
Minimum de 30 personneBrix par personné. 2 2 dz(i ST pznanp LI NJ ALJSI NE2YYS &QAt s-3joutez 5@3Ap6ur chiqBe o n
OK2AE RQSYUNBS

/'1hL- 5Q9b¢w; 9
Bisque aux tomates florentines
Salade aux tomates et fromage Provolone tranché, saupoudré de poivre noir sur un bouquet de mélange de légume verts.
Légumes marinés antipasti avec jambon de Parme et brochettes aux tomates cerise et fromage bocconcini
Salade césar traditionnelleavS O ONR dzi2zya t f QI At
Salade de jardin frais

CHODDE METS PRINCIPAUX

t2AGNAYS RS LRdzZ Si aSRAGSNNIYSSYyYyS YIEINRYSS Si SyNR6SS RQdzyS
CAELFLIAL OFadzy OdaAl Sy SYyNR6S RQdzymMembBré dzOS | dzE L2 AONBya NBRdIZASA
lf28ldz RS 06dzdzZf OdzA il € SyGSYSyd Fdz F2dzNJ | O02YLI IyS RQdzyS al dzOS
t2A0GNAYS RS Li2dzZ St SYyNRPo6SS RQdzyS &1 dzOS I dzE OKF YLIAIy2y&a DFGAY

CHODDE DESSERT
{+ofS +tdz OAGNBYS 3IFENYAG RQdzy &ANRLI | dz OK202t G S I dzE FTNI A&S
Gateau étagé au chocolat avec une sauce aux framboises
Tuxedo a la mousse avec coulis a la mangue

CHOD6 Q9b ¢ w; 9
Soupe aux carottes et fromage cheddar
Salade aux épinards avec des canneberges séchées, amandes grillées, champignons et oignons rouges avec une vinaigrette au citron et graines
de pavot.
Crevettes froides avec une sauce cocktail, garnies de citron, des feuilles de mesclun avec des carottes, concombres et tomates cerise
Saumon fumé avec des capres et oignons servi avec un sirop moutard au miel
aStz2y SiG FSiGF I O0SyldzS RQ2A3Iy2ya NHazdSa | SO dzyS GAylFAINBGGS

CHODDE METS PRINCIPAU
t2A0NAYS RS Ll2dzZ SG 062dz2NNBS I 9850 RS LB2NIi208tft24Y RQSLIAYINRAZ
ROt de cote de 0 dZda#ec une sauce bordelaise et moutarde de grain
Fruits de mer Newburg, coquilles St. Jacques, crevettes et poissons blancs avec une sauce crémeuse Xéres
Filet de porc avec abricots, dates et noyaux grillées dans une sauce de cidre
Supréme de poulet servi avec une sauce salsa aux piments doux et aux tomates

CHOIDE DESSERT
Gateau a la mousse au chocolat blanc et noir
Gateau au fromage style New-York avec coulis aux bleuets
Tuxedo a la mousse garni avec coulis a la mangue
Sablé aux fraises avec une sauce au chocolat et creme fouettée

CHODE Q9 b ¢w; 9

Asperges, tomates et oignons rouges marinés sur un lit de Iégumes verts
Potage a la courge rotie au miel
Salade aux concombres enveloppés de Iégumes verts garnie de graines de sésame noirs
a2NDOSHdzE RS &l dzyzy RS QI Gt ydAldzS | daurd sadcdsd otroncaitra NE S & SNIBA
Salade grecque au style méditerranéen avec fromage feta canadien et olives tranchées

CHODDE METS PRINCIPAUX
Contrefilet de 0 dzd®¥S f Q taiflé@ I8 mNain ket servi avec des oignons Bermudes et une sauce aux graines de poivres.
CAfSG RS aldzy2zy RS Q! GfFyGAldzS LROKS Si asSNBA @S0 dzyS &t dz0
wsGAa RS @S| dz a SNIIA poireduS @rantiigés O2 Yy FA G RQ2A3Iy2ya Si
aSRIFEAff2ya RS o0dzdzf INREESE SiG ylFLIWIS&E RS &l dzGe§8 Ldzf DENH2YIT 2°€ |
Poitrine de poulet rotie remplie de fromage emballé de jambon de Parme et épinards, accompagnée R Qdzy' S & | dzOS blardz / KI N
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CHODDE DESSERT
Gateau trufflé au chocolat avec une sauce a la mangue
Tiramisu sur un lit de créme anglaise
Gateau a la mousse au chocolat
I NBdzadlF RS I dzE LRYYS&a | SO dzyS &l dzOS +t t QSNIof S

Menus de réceptions
Minimum de 20 personnes. Prix pargne

MENU 1
Plateau de légumes frais avec trempette

tFAY Fdz € SOLAY 88O dzy$S GNBYLISGGS | dzE + NI,

Brochette aux tomates, olives et fromage
Fajita au poulet épicé avec un mélange de fromage Mozzarella et Monterey Jack

MENU 2

Croustille tortilla maison avec houmous et sauce creme sir et salsa
Tartelettes aux champignons sauvages et fromage

Tapenade aux olives et tomates séchées sur un pain seigle

Céleri, carottes et courgettes avec une trempette a trois fromages
Assortiment de petites patisseries

MENU 3

Sauté au poulet dans une sauce teriyaki au gingembre

Rouleau impérial aux légumes

Plateau de fromages domestiques servi avec craquelins et raisins

{ I dzy2y RS  hvéclids ofpies, GigoBs efframNarde-mayonnaise
Brochettes aux fruits frais

Carrés et petits gateaux au fromage

MENU 4
Trempette aux houmous avec pointes de pita croustillantes
Brochettes au poulet avec une trempettS £ £ QI A f

t NGS | dzE SLIAYLINRE | SO dzyS GNBYLISGGS | dz &

Oignons caramélisés dans des crépes Min

Roulades aux poivrons en julienne et créme sdr aux herbes
Boulettes de viande avec un glagage au chili doux

Fraises enrobées de chocolat noir

MENU 5

Variété de bouchéesdepitac¥ N2 Yl 3S SG 2FYoz2ys alfl RS | dz
Plateau de fromages internationaux servi avec des baguettes, craquelins, gelé aux piments rouges
St OKdziySeée Il dzE RIGS& RQFONRO2I

RouleauxalQ K 2 Y I NR

Croissants aux champignons et poireaux

vdzSal RAf 1 & | dz 6 dzdzF

Fraises enrobées de chocolat avec un assortiment de fruits saisonniers

Petites patisseries

12,50$

16,50%

18,75%

21,25%

22,50%
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| 2 NHzdz& REBhaduds

19,50% par douzaine
w 2 dzf SdzdiAec URdlauce aux prunes 24,50% par douzaine
z Rouleaux impériaux aux légumes avec une sauce
Rouleau de porc avec moutarde au miel au chili doux
z z
Tartelettes aux champignons et oignons Sauté au poulet avec sauce teriyaki au gingembre
z z
Bouchées au fromage cheddar Brochette au 0 dZda#ec une sauce au miel Mesquite
z z
Kabobs aux légumes Cigares au poulet marocain
z
Paté aux épinards avec créme sr aux herbes

2750§ par douzaine 5
t NOSa LIKetf2 t fQK2YlF NR
Crevettes panées a\fec une sauce cocktail
Crépes aux oigﬁons caramélisés
Sélection ée crevettes
NE C)Kéﬁzﬁ Sa RQlF3AySlkdz £t fI YSyYyGkKS
Coquilles St. Jacques enveloppézes de bacon sauté dans le cognac

| 2 NHzdz& RIBraids

18,50% par douzaine 23,50% par douzaine
Ratatouille aux légumes Boulettes risotto aux champignons sauvages
Kabobs au fromage chzddar et tomates cerises Fromage Brie et fraises poﬁlrées sur pain Pumpernickel
Cornets au salzami et fromage Rosette de saumonzfumé sur pain seigle
Roulades aux poivronszen julienne et fromage S d;'-h‘arcis

26,50% par douzaine
Rouleaux californiens avec une sauce soya et wasabi
Crépes au saumozn fuméSi t QI ySaGK
Melon au janfbon de Parme
NXHz& C)KSE GF £ € QF NIAOKLEF dzii &dzNJ 61 3dzS4GG S
Paté soufflé au fromaf;e a la creme et herbes

N

c
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Bouquetiére aux légumes

Une assiette de l[égumes comprenant des rosettes de brocoli et de chou-fleur, des bébés carottes,
célerisSG LIAYSyida NRddzASazr aSNWBAS | SO dzyS &l d«
rouges ¢ 150 pieces

Délices de dessert
Fraises de la Californie enrobées de chocolat belge et saupoudrées avec un sucre glacé. Comprend
100 piéces présentées sur un miroir.

Arbre de crevettes

Plateau comprenant 150 crevettes tigres, arrangées dansunaro NS RQF y Iyl a Si
pointes de citron frais. Cet arrangement remarquable de fruitsdemerS & G | 002 Y Ls#u@ y
cocktail traditionnelle.

i

Au bord de la mer

L'y Al dzy2y RS QI GfFyaAljdzS t éafecSidsypdadedduan £ S
concombres, des capres et des oignons brunoises, accompagné de pointes de citrons et une sauce
russe douce.

56,75%

156,25%

187,50%

200,00%
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Service de bar parrainé ou bar a la carte
Prix par breuvages. Comprend la glace, verre, mix et garniture

Sélection de DOISSONS JAZEUSES BT JUS .....ccuerviueiiiriiiiiirieiete sttt 2,85%
Eau en boULEIlle, EAU 08 PEITIET ....c.oiveiieiiceicceeet ettt 3,15%
BIEIE OMESTIQUE. .. ...cveueteiiiiteie ettt st b ettt st sb e 6,50%
BIEIE IMPOITER ...ttt bbbt b bbb e bt b 7,50%
Alcool de marque de luxe (Rhum, Whisky, Gin, VOdKa) ...........cccoerrriiiiininenieeece e, 6,50%
COCKEID ..ttt bbbttt bbbttt b 7,50%
LIGUEBUIS <.ttt ettt sttt sttt st se et bt et e bt et e st et ebe s b e e e be s b et ebe st e s ebesbe s ebesbenn e 7,50%
Vin maison (rouge et BIANC) .......c.coviiiiiie s 6,50%
Vin maison ¢ BOULEIIE d& 750 Ml .......oicuiiiiie ettt 31,00%

PUNCHBAR PARRAINE SEULEN)E

Punch aux fruits non alcoolisé, Par PEIrSONNE........cc..ccviirieieierieie et 2,75%
Punch Champagne, par personneX X X X X X @ d X X X X X X X X. X.X.D. 0. X. X. X4%5%
Punch aux fruits alcooliSé, Par PEISONNE .........ccecveierieie ettt e 4,75%

Un barman est fournit pour chagque groupe de 75 invités.
Si le total au bar ne dépasse pas 300,008, il y aura un frais de 25,00$ par heure.
(Minimum 4 heures, temps de voyage, montage et démontage)
Un frais de 15% pour le service sera appliqué aux bars parrainés.
Prix ne comprend pas autres taxes applicables.
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Vin Blanc Par Bouteille
Jackson-Triggs Prop Res Chardonnay V.Q.A. (Canada) ..........ccccevvvveverienesinse e 32,00%
Lindemans Bin 65 Chardonnay (AUSEFAlIE) .........ccoereiiireiiiiniees e 35,00%
Rothschild Savignon BIANC (FIANCE).......cc.eiiiiiiiiiieice e 35,00%
FOIINGKi SOAVE (ITAlIB) ......evevecviicecte ettt st s re b saenea 38,00%
Yellow Tail Chardonnay (AUSEFALIE) .........coviiriiiiriiireere s 38,00%

Taxes applicables sont inclus dans le prix.

Vin Rouge Par Bouteille

Jackson-¢ NA 33 & t NP LINA S (i #rhhEYGanadal.a. S .NIAS. ... L. L.a. S.NJ2 SIS

Lindemans Bin 40 Merlot (AUSTFAlIE) .........couiiriiiiiiieiie et 35,00%

Folinari Valpolicella (Italied X X X X X X X X X X X X X X X.X. X.X.X.X.X . X.............38,00$

w2iKAaOKAER aSNI2G O0CNI YOS XXXXXXXXXXXEOKXXXXXXXDDD
Yellow Tail Merlot (AUSTFAlIE) .......c..eviiriiiiiice s 38,00%

Taxes applicable sont inclus dans le prix.

Ceci est seulement un échantillon des vins que nous pouvons vous offrir
Nous serions heureux de vous fournir votre vin préféré
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Menus et prix

Ces menus ont été développés pour vous par notre équipe de traiteurs. Si vous songez a quelque chose qui ne parait
pas au menu, nous serions fiers de vous rencontrer et de personnaliser un menu spécifiquement pour votre
événement. Les prix sont assujettis au changement sans préavis.

Choix de menu

Le choix final du menu devrait étre finalisé au moins trois semaines avant votre évenement. Nous vous encourageons a
rencontrer notre coordonnateur des services aux conférences afin de discuter vos besoins pour les services de traiteur

SVP avisez le coordonnateur des services aux conférences de toute allergie ou autres besoins alimentaires pour vos
invités au plus tard trois (3) journées ouvrables avant votre événement.

Aliments et Breuvages

[ QK GSt ! toSNI Fd . & &aSNr S asdz ait FaoiztblyekcdptioBsdRvaRSa | f A
le coordonnateur des services aux conférences. A tout événement, les choix du buffet seront sur les tables pour un

YI EAYdzZY RQdzyS KSdzNB &Ridz RRESYoAdzI0 mi S0 |jF dzdNBRIS O NIK(Qidislrglas £ S R
jdz- £t AGS Sl fQAYGSINRGS Rdz LINPRdAzA (@

Garanties
[ Sa y2YoNBa&a 3IINIyidiAad azyd SEAISA ldz LIXdza GFNR £ mnKX
est basée sur les nombres garantis ou la participation réel, donc celui qui est plus grand.

Paiement

Lafacturationdirecte S& 0 RAALIRYAOGE S LIR2dzNJ G2dzi O2YLIIS I2dz@SNYySYSyil
fQl dzi2NA Al GA2Y Rdz ONBRAG® b2dzA @2dza &adzZ33ISNBya RS LI I yA
cartes de crédit majeures sont acceptées pour la facturation également.

b2dza I @2y a 0 SaémyouriliedsS00RE pduridoutyohtyat signé pour des événements privés et

socialsd [ oFfFyOS Said t LI &SS ny K SptNdbtdire ser@ayyble le fer@en@is Yy SY Sy
RS tQS@sySYSyid [ Sa RSL®™GAa az2yd LI e&FrofSa LI NI OKsljdzS RS
devons avoir un numéro de carte de crédit valide au dossier.

Taxes

Aliments et breuvages 13% HST

Breuvages alcoolisés 13% HST ¢ :
Audio-visuel 13% HST |
Salles de réunion 13% HST

t 2t AGAdzS RQlIyydzZ | GA2Y

{A fTQS@8YySYSyid Sad FyydZS on 22dz2NE 2dz Y2Aya @yl QSO
30 jour ou plus Sans frais

Entre 15 et 29 jours  50% du revenu projeté

14 jours ou moins 100% du revenue projeté

{+t a2dzyYSGGNB (2dziSa @2a lyydzZ FdA2ya LI NI SONRG b f QK&
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Stationnement

Notre stationnement est sujet a la disponibilité pour les invités qui participeront a votre évenement. Prix de
stationnement est 16,95$ par jour et par véhicule.

Salle de réception / PREPARATION

[ Sa arttSa RS NBOSLIA2ya az2yid aSdzZ SYSyid GSydzSa L2dzNJ t S
[ QKs G St as N@a@mwstsééﬁNmamsm@Amm AA S y2YONB RQAYDAGS
RQlI YSYI 3SySyida OKIy3aSao

584 OKIy3aSySyida ldzE | YSylF3SySyida RS alttsS & Y2Aya R
le devis est signé auront un frais supplémentaire minimum de 100,00$

Affichage et décor

[ QF FFAOKI 383 sREYFYIBEINB&HA BAiz2 REA RS O2 NE F LB NI SBQE I &S (1S
le coordonnateur des services aux conférences.[ QF FFAOKI 3S R2A0G siNB RS yI (dz2NBE LINE
LISNY¥A & RlIya OSNIIFIAya fASdzE RIya f QK& (St

Lf yQSad LIa LISN¥YAa RQdziAf AaSNI RSa eéddajet ldrabdrgathetSa Of 2 dza
le mastic sont acceptable

{+t @G2ANI fS O22NR2YyYyl (1SdzNJ RS& &pBuNapprobeficn. Dés czahdel® y F SNBy O0S a
ouvertes a flammes ne sont pas permises dans nos salles de réception.

S

Expédition, réception et entreposage
t dzA a1 dzS y2dza | @2y a dzy SalLl OS fAYAGS LRdzNJ f QSYyaNBLRal IS

aent@2 i NBE S@P8ySYSyid Si R2AG sGNB az2NIA t fQAYGSNRARSdIINI RS
acceptée entre 8h et 16h30, du lundi au vendredi. Tous les colis doivent étres clairement étiquetés avec

f QAYTF2NXYIGA2Y adAdlyidsS

NomdelacompagA S 2dz RS f QI OGADAGS

58S RS tQS@8ySYSyi

Nom de la sale de réception

Nombre de colis

"t QLILiGGdSYydA2y Rdzy O22NR2YyYyl iSdz2NJ RSa aSNWAOSA +dzE 02y TS

Sécurité et dommages

[ QK 4GSt aS NBASNPS ¢S RNBAU RQAYaALISntEdghatigesRS 02y i Nb
apposée sur le contrat,estR QI OO2 NR lj dzQAf Sad NBalLkyalotS RS (2dzi R2
jdz§ S OfASyGzZ aSa Ayg@gAaiasasz SyLXz2esoSva 2dz ¥2dzNy7\aaS
auxmurs,LJ2 NI S&> LI I yOKSNEX SIljdALISYSYyid RS t QKsGSt Sié I dziN
condition qui requiert du nettoyage des normes, un frais pour le travail supplémentaire sera facturé a 20,00$ de

f QKSdzNB d t 2 dzNJ OS NI ligdrafapréssngedia/yar deSsyiaiséCuxité, fet@ekasx fra tlu clBrif

{Sdzf Sa fSa FANNYVSa RS aSOdzZNAGS F LIINRIz@SSa LI NJfQKs St a

£S
YY
dzN
Ba
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