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Breuvages 
 
Café frais, régulier ou décaféiné, thé ou tisanes  2,25$ chaque 

Jus assortis frais et boissons gazeuses (régulier et diète)  2,50$ chaque 

Eau en bouteille  2.75$ chaque 

Eau de Perrier ou Jus V8  2,75$ chaque 

Breuvages en bouteille et canne chargés par consommation 
 

 
 
 

Menus pour le petit déjeuner 
Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés. 
 
 

 
 

CONTINENTAL CLASSIQUE ALBERT AT BAY 
Fruits frais de saison tranchés, assortiment de bagels,, 

croissants frais et une variété de 
muffins, servis avec beurre de 

crèmerie, conserves de fruits et fromage à la crème. 
9.95$ par personne 

 
CLASSIQUE CANADIEN 

Muffins et croissants, beurre de crèmerie et conserves 
ŘŜ ŦǊǳƛǘǎΣ ǆǳŦǎ ōǊƻǳƛƭƭŞǎ ŘǳǾŜǘŜǳȄ ou 

mini omelettes aux herbes, bacon croustillant, 
saucisses et pommes de terre en dés savoureuses et 

dorées  
11,95$ par personne 

[Ω9·tw9{{ a!¢Lb![ 
Assortiment de fruits saisonniers tranchés, 

pâtisseries danoises, muffins, croissants au chocolat 
et yoghourts assortis 
10,95$ par personne 

 
 

LA CONNEXION FRANÇAISE 
Fruits frais de saison tranchés, pain perdu à la 
ŎŀƴƴŜƭƭŜ Ŝǘ Ł ƭŀ ǾŀƴƛƭƭŜ ŀǾŜŎ ǎƛǊƻǇ ŘΩŞǊŀōƭŜ ǇǳǊŜΣ 

bacon croustillant, saucisses et pommes de terres 
en dés savoureuses et dorées 

12,95$ par personne 
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Sélection pour le petit déjeuner à la carte 
Ajoutez au menu de petit déjeuner de la page 2 ou personnalisez votre propre menu avec les choix ci-dessous.  
Minimum de 10 personnes, prix par personne 

 
  Fruits et fromages 
Tranches de fromages cheddar moyen 1,75$ 
Yoghourts assortis 2,00$ 
Granola aux fruits séchés et aux noix 2,25$ 
Fruits frais saisonniers, entiers 3,00$ 
Fruits frais saisonniers, en tranches 3,75$ 
Salade de fruits frais 3,00$ 
Brochettes de fruits enrobés de chocolat 2,00$ 
 
Pains et tartinades 
Croissant au beurre 2,75$ 
Croissants au chocolat 2,95$ 
Croissant au jambon et fromage 2,95$ 
Croissant au blé entier 2,95$ 
Muffins assortis 2,75$ 
Muffin géant faible en matière grasse  (Son de raisin sec, carotte, cannelle et pomme, canneberge et noix) 2,75$ 
Tranches de pain aux bananes, au citron et à la canneberge ou aux carottes  2,75$ 
Assortiment de bagels avec fromage à la crème 2,75$ 
Mélange de pâtisseries (Croissants, muffins, pâtisseries danoises) 2,75$ 
Assortiment de scones avec crème caillée et confiture aux fraises  (Bleuets, raisin, fromage) 
 

2,95$ 

  
Accompagnement de la levée du soleil  
sǳŦǎ brouillés duveteux 4,00$ 
Pain doré à la cannelle et à la vanille avec baies fraîŎƘŜǎ Ŝǘ ǎƛǊƻǇ ŘΩŞǊŀōƭŜ ǇǳǊ (3 p/p) 4,25$ 

 

Menus pour les pauses à thèmes 
Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés 

 
Pause en douceur  
Carrés assortis, tartelettes aux fruits et brochette aux fruits avec chocolat 6,50$ 
  
La pause anglaise  
Scones nature et à la cannelle servis avec crème caillée et confiture aux fraises, fraises fraîches et 
brownies au chocolat 

6,75$ 

  
La pause italienne  
Pâtisseries italiennes, biscottis assortis et des fruits frais tranchés 6,75$ 
  
Jaune, rouge et blanc  
Croustilles tortilla à maïs jaune avec trempette à la salsa et crème sure et un assortiment de légumes 
ŦǊŀƛǎ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǘǊŜƳǇŜǘǘŜ Ł ƭΩŀƴŜǘƘ ŦǊŀƛǎ 

7,25$ 

  
En santé  
Fruits frais tranchés, yoghourts assortis et mélanges individuels 7,25$ 
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5ŞƭƛŎŜǎ ŘΩŀǇǊŝǎ-midi 
Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés 

 
Fruits et fromages   
Brochette aux fruits frais avec chocolat 2,00$ 
Fraises enrobées de chocolat 2,00$ 
Fruits entiers frais saisonniers 3,00$    
Fruits saisonniers tranchés 3,75$ 
Fruits exotiques tranchés 4,00$ 
Plateau de fromages domestiques servi avec un trio de craquelins et garni avec des raisins 4,75$ 
Plateau de fromages internationaux garni avec des fruits et servi avec des craquelins et une baguette 
française ς note : minimum de 15 personnes 

5,25$ 

  
Salsas, croustilles et trempettes (chaque plateau sert 15 personnes)   
Plateau de légumes avec trempette de campagne 31,00$ 
Houmous et taboulé servis avec des croustilles pita maison 27,00$ 
Bruschetta avec des tranches de baguettes grillées 29,00$ 
Trempette aux artichauts avec des craquelins et des croustilles pita 34,00$ 
Bol en pain au levain avec trempette aux épinards servi avec pain 41,00$ 
Croustilles tortilla avec salsa et crème sure 47,00$ 
  
Sammies spéciaux (60 morceaux par plateau)  
Sandwichs individuels au thon, au poulet et à la salade aux ǆǳŦǎ 48,00$ 
Sandwichǎ ǊƻǳƭŞǎ ŀǳ ƧŀƳōƻƴΣ Ł ƭŀ ŘƛƴŘŜΣ ŀǳ Ǌƾǘƛ ŘŜ ōǆǳŦ Ŝǘ ŀǳȄ ƭŞƎǳƳŜǎ ƎǊƛƭƭŞǎ 56,00$ 
  
Coin de desserts (chaque plateau sert 12)  
Plateau de biscuits maison 33,00$ 
Gâteaux danois ς choix de caramel, chocolat ou pomme et cannelle 33,00$ 
Plateau de dessert quotidien qui comprend: carrés Nanaimo, carrés ou tartelettes aux raisins secs, 
macarons au citron et brownies au fudge 

36,75$ 

Sablé aux fraises, gâteau tuxédo à la mousse et truffe et gâteau à double chocolat 37,00$ 

Plateau de biscottis assortis                                 37,00$ 
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Menu pour déjeuner avec sandwich 
Sélectionnez un des menus suivants et trois accompagnements pour les buffets à sandwich qui se trouvent à la page suivante.  
Sélection ne comprend pas La Boîte à Lunch. Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés. 

 
 
LA BOÎTE À LUNCH  
Sandwich Panini, salade de pâtes avec légumes, biscuit maison et boisson gazeuse 11,25$ 
* /Ŝ ƳŜƴǳ Ŝǎǘ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ƎǊƻǳǇǎ ǉǳƛ ǎƻǊǘŜƴǘ ŘŜ ƭΩƘƾǘŜƭ  
  
PLATEAU À SANDWICH CLASSIQUE  
Salade au thon, contrefilet rôti au four avec moutarde Dijon, jambon au Forêt noir avec moutarde 
et fromage, poitrine de poulet grillée avec moutarde au miel et légumes marinés grillés garni avec 
laitue. Servi sur un assortiment de pains maison.                                                           

19,75$ 

  
ROULÉ!  
.ǆǳŦ rôti avec mayonnaise Dijon, jambon au Forêt noir et fromage, poitrine de poulet grillée avec 
moutarde au miel, salade au saumon avec jeunes épinards, dinde fumée avec relish aux 
canneberges et légumes marinés. Roulé dans un trio de saveurs de tortillas.  

19,75$ 

  
DÉLICES DE LA CHARCUTERIE  
Créer votre propre sandwich : salami, ǾƛŀƴŘŜ ŦǳƳŞŜ ǎǘȅƭŜ aƻƴǘǊŞŀƭΣ ŘƛƴŘŜ ŦǳƳŞŜΣ ōǆǳŦ ǊƾǘƛΣ ǎŀƭŀŘŜ 
ŀǳȄ ǆǳŦǎ Ŝǘ ǘŀǊǘƛƴŀŘŜ houmous. Garni avec un centre de cornichons, poivrons, tomates, laitue, 
tranches de fromages assortis, mayonnaise et moutarde. Servi avec un assortiment de pains 
maisons, petits pains et pitas.                                

19,75$ 

  
LE MEILLEUR DES DEUX MONDES  
Comprend le CLASSIQUE et ROULÉ! 19,75$ 
  
SANDWICH OUVERT DE LUXE  
Saumon fumé garni avec des câpres, des oignons Ŝǘ ŘŜ ƭΩŀƴŜǘƘ ŦǊŀƛǎΣ ǎŀƭŀŘŜ ŀǳȄ ǆǳŦǎ ǎǳǇǊşƳŜΣ 
poulet au cari et chutney aux mangues, jambon fumé avec Havarti, contrefilet rôti au four avec un 
mayonnaise-raifort et légumes marinés grillés. Servi sur un assortiment de pains maison et 
croissants.                                

21,95$   
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Accompagnements pour buffets à sandwich 
SVP sélectionnez trois (3) choix des catégories Soupes, Salades ou Dessert pour ajouter aux menus de la page 4. 
Choix additionnels ς 3,75$ chaque par personne. 

 
 

 
SOUPES MAISON 

 
Minestrone copieuse 
Soupe à la crème de champignons garni avec croutons 
{ƻǳǇŜ Ł ƭΩƻƛƎƴƻƴ ŦǊŀƴœŀƛǎ ŎŀǊŀƳŞƭƛǎŞ 
Crème de brocoli et ail rôti 
Bisque douce à la tomate et aux poivrons rouges rôtis 
Bisque à la carotte, au gingembre et vieux cheddar 
Purée de poulet à cari et légumes 
Soupe aux patates douces et poireau, au cari 
Crème de courge musquée et miel 
Soupe du jour du Chef est offerte pour les groups de moins de 15 personnes. 
 
FRAIS DU JARDIN 
 
Mélange de salade verte et légumes croustillants avec des sauces crémeuses et vinaigrettes. 
Légumes frais et trempette aux herbes maison 
Salade grecque traditionnelle avec feta canadien 
{ŀƭŀŘŜ ŘŜ ǇŀǘŀǘŜǎ Ł ƭΩŀƴŎƛŜƴƴŜ 
Salade de chou Savoy garnie avec poivrons rouges et verts en julienne, avec vinaigrette au basilic et citron 
Salade Méditerranée aux pois chiches et coriandre 
Salade aux légumes rôtis 
Salade aux jeunes épinards et au mandarin garnie avec des champignons frais, des oignons rouges et amandes 
grillées, servie avec une vinaigrette aux graines de pavot 
Salade au fusilli tri-colore avec vinaigrette balsamique 
Salade de fusion asiatique avec chou Napa, poivrons en julienne et concombres avec une sauce soya et vinaigrette 
Ł ƭΩŀƭŎƻƻƭ ŘŜ ǊƛȊΣ ƎŀǊƴƛe avec des nouilles asiatiques croustillantes 
Couscous avec oignons verts, mélangé avec une vinaigrette au citron et ƘǳƛƭŜ ŘΩƻƭƛǾŜΦ 
 
LE CHARIOT À PÂTISSERIES 
 
Assortiment de carrées: Nanaimo, tartelettes aux raisins secs, brownies au chocolat et au gâteau au fromage 
Gâteaux préférés : étagé au chocolat, tuxédo à la mousse et truffe, sablé aux fraises et citron 
Croquant maison avec fruits de saison 
Brochettes de fruits frais servis avec brownies au double chocolat 
Fruits de saison tranchés avec trempette douce au yoghourt 
Streusel aux pacanes et carrés au gâteau aux carottes 
Carrés aux brisures de chocolat et barres macaron et citron 

 
 
 



 
 

….. 
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Menus du buffet du chef pour déjeuner et dîner 
Minimum de 10 personnes, prix par personne. Comprend café frais et thés. 
 

 
 

SUR LE POUCE 15,95$ 

 
Salade frais du marché avec vinaigrettes assorties 

Crudités frais avec trempette 
z 

Sandwich chaud à la viande fumée sur pain de seigle 
de la boulangerie Rideau et panini 

Plateau de tomates tranchées, fromage 
Ŝǘ ŎƻǊƴƛŎƘƻƴǎ Ł ƭΩŀƴŜǘƘ 

Moutardes Dijon et mayonnaise 
z 

Biscuits frais maison 
 
 
 
 
 

FESTIN VÉGÉTARIEN 18,95$ 
 

Mélange de légumes verts garni avec tomates et 
concombres. 

Salade aux légumes marinés grillés 
z 

Salade mandarine Ł ƭΩŞǇƛƴŀǊŘ ƎŀǊƴƛŜ avec des 
oignons rouges et champignons 

Quiches individuelles remplies avec: épinards et 
fromage feta ou  asperges, champignons et Brie 

Pâtes Primavera avec légumes grillés dans une sauce 
rosée au basilic 

Petits pains frais et beurre 
z 

Sélection de carrées aux dates, à la framboise ou 
tartelettes aux raisons secs 

 
 
 
 

 
RAPIDE ET SAVOUREUX 16,95$ 

 
Salade de chou maison avec vinaigrette 

spéciale du Chef 
Salade César avec tous les assaisonnements 

z 
Lasagne au four traditionnel à la viande ou aux 

légumes grillés 
Légumes frais vapeur avec beurre et herbes 
tŜǘƛǘǎ Ǉŀƛƴǎ ŦǊŀƛǎ ŀǾŜŎ ŘŜ ōŜǳǊǊŜ ŦǊŀƛǎ Ŝǘ ŘŜ ƭΩŀƛƭ 

z 
Gâteau étagé au chocolat 

 
 
 
 

Dh©¢ 59 [ΩLb59 20,95$ 
 

Salade du jardin servie avec vinaigrette au cari et ail 
Salade au chou en dés, à la tomate et au concombre 

avec vinaigrette légère au cumin et citron 
Salade aux pois chiches avec yoghourt et coriandre 

z 
Poulet mariné Tandori 

Cari doux aux lentilles et aux épinards 
Riz parfumé aux légumes 

Légumes assaisonnés dans une sauce à tomates 
Pain pita frais 

z 
Fruits frais en tranches avec trempette au yoghourt 

doux et brownies au chocolat 
 

 



 
 

….. 
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SAVEUR ASIATIQUE 20,95$ 

 
Salade croustillante de fusion asiatique: Chou Napa, 

pois mange-tout, poivrons en julienne et 
ŎƻƴŎƻƳōǊŜǎ ŀǾŜŎ ŘŜ ƭΩƘǳƛƭŜ Ł ǎŞǎŀƳŜǎΣ ǎŀǳŎŜ ǎƻȅŀ Ŝǘ 

sake, garnie de nouilles asiatiques croustillantes. 
z 

Salade mandarine aux épinards garnie avec amandes 
grillées, champignons et oignons rouges 

z 
Sauté au poulet ou au ōǆǳŦ dans une sauce teriyaki 

au gingembre 
Sauté aux légumes 

Riz pilaf 
z 

Biscuit aux amandes et fruits frais tranchés 
 
 
 
 

AU SUD DE LA FRONTIÈRE 20,95$ 
 

Croustilles Nacho servis avec crème sure, salsa et 
guacamole 

{ŀƭŀŘŜ Ł Ŏƛƴǉ ƘŀǊƛŎƻǘǎ Ŝǘ Ł ƭΩƻƛƎƴƻƴ ǊƻǳƎŜ avec 
vinaigrette au citron et au chili doux 

z 
Votre choix de fajitas au boeuf ou au poulet servis 

avec des poivrons sautés et oignons 
Tortillas à la farine accompagnés de laitue, tomate et 

fromage râpé et tous les assaisonnements 
Riz mexicain 
z 

Choix de carrés pour le dessert 
 

 
 
 

 
 

 

POUR CEUX QUI AIMENT LE BOEUF 20,95$ 
 

Salade de tomates marinées, oignons rouges 
et artichaut 

Salade du jardin avec 2 vinaigrettes 
z 

.ǆǳŦ ŘŜ ƭΩ!ƭōŜǊǘŀ Ǌƾǘƛ ƭŜƴǘŜƳŜƴǘ ƎŀǊƴƛ ŘΩǳƴŜ ǎŀǳŎŜ 
au vin Marsala et aux champignons 

Pâtes penne gratinées au four avec une sauce rosée 
légère 

Patates rissolées 
Légumes de saison 

z 
Sélection de carré aux dates, à la framboise ou 

tartelettes aux raisins secs. 
 

 
 

VIVA ITALIA 23,95$ 
 

Salade aux tomates et aux oignons rouges avec 
vinaigrette au basilic frais 

Mélange européen avec vinaigrettes assorties 
Salade César traditionnelle avec tous les 

assaisonnements 
z 

Poulet Cacciatore mijoté au four dans une sauce à 
ǘƻƳŀǘŜǎ ƻōƭƻƴƎǳŜǎ Ŝǘ Ł ƭΩƻǊƛƎŀƴ 

Lasagne étagé aux légumes 
Riz pilaf 

Légumes frais vapeur 
Pain Ł ƭΩŀƛƭ Ŝǘ ǇŜǘƛǘǎ Ǉŀƛƴǎ ŦǊŀƛǎ ŀǾŜŎ ōŜǳǊǊŜ 

z 
Gâteaux et pâtisseries assortis 

 

 
MÉDITERRANÉE 23,95$ 

 
Houmous et Tsatziki avec pain pita 

Salade couscous parfumée au citron 
Salade fatoush 

z 
Bandes de poulet marinées dans une sauce au citron et aioli 

Penne Primavera avec léƎǳƳŜǎ Ł ƭΩŀƛƭ Ŝǘ Ł ƭΩƘǳƛƭŜ ŘΩƻƭƛǾŜ 
Riz pilaf épicé avec amandes grillées 

Légumes cuits en daube dans une sauce aux tomates 
z 

Biscuits assortis et fruits frais tranchés
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Menus, Buffet 

 
Tous les buffets sont servis avec un choix de pommes de terre 

ou riz pilaf avec des légumes saisonniers, pain avec beurre, café et thé. 
Prix basé par personne et sujet aux taxes applicables. 

¦ƴ ŦǊŀƛǎ ŘŜ рΣллϷ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ Ŝǎǘ ŀǇǇƭƛǉǳŞ ƭƻǊǎǉǳΩƛƭ ȅ ŀ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ ол ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ. 
 
 
 

Buffet A ς 29,50$ 
 

Salade de patates Yukon Gold 
 Salade du jardin 

Salade penne au poulet à cari 
z 

Légumes frais avec trempette 
z 

!ƭƻȅŀǳ ŘŜ ōƻŜǳŦ ŘŜ ƭΩ!ƭōŜǊǘŀ Ŏǳƛǘ ƭŜƴǘŜƳŜƴǘ ŀǳ ŦƻǳǊ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǎŀǳŎŜ ŀǳȄ ŎŀƴƴŜōŜǊƎŜǎ Ŝǘ Ǿƛƴ ǊƻǳƎŜΦ 
Poitrine de poulet cuit au four avec une sauce pomme-ƎǊŜƴŀŘŜ Ł ƭΩƻǊange. 

Sélection du Chef de pâtes végétariennes 
z 

Assortiment de carrés et fruits tranchés 
Café frais et thés 

 
 

Buffet B ς33,50$ 
 

Salade grecque traditionnelle 
Couscous au raisin et citron 

Salade de centurion 
z 

[ŞƎǳƳŜǎ ŀǾŜŎ ǘǊŜƳǇŜǘǘŜ ŎǊŞƳŜǳǎŜ Ł ƭΩŀƛƭ 
Houmous maison avec pain pita 

 z 
Agneau grillé ŀǳ ǊƻƳŀǊƛƴ Ŝǘ Ł ƭΩŀƛƭ 

Poitrine de poulet Méditerranéenne dans une réduction de vinaigre balsamique 
Sélection du Chef de pâtes végétariennes 

z 
Assortiment de carrés et gâteaux 

Café frais et thés 
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Buffet C ς36,25$ 
 
 

Salade de centurion 
Salade aux légumes marinés grillés 

Salade aux tomates et oignons rouges avec vinaigrette basilique 
z 

Légumes avec trempette crémeuse, assortiment de fromages domestiques et importés 
avec garniture aux fruits et craquelins 

Plateau Méditerranéen avec pain pita, accompagné de trempettes aux houmous, 
tsatziki et aux artichauts. 

z 
Aloyau de ōǆǳŦ Angus tranché avec herbes au jus 

Poitrine de poulet sans os cuit avec des champignons Gatineau et une sauce de vin Marsala 
Sélection du Chef de pâtes végétariennes 

z 
Pâtisseries assorties, gâteaux et fruits tranchés 

 
 
 
 

Buffet D ς41,25$ 
 
 

Salade César traditionnelle 
Salade de patates romarins avec un glaçage de miel et grain de poivre 

Salade mandarine aux épinards garnit avec 
oignons rouges, canneberges et fromage feta 

z 
Mélanges de légumes frais avec une trempette aux piments rouges grillés, assortiment 

de fromage domestiques et importés avec garniture aux fruits et craquelins, 
Plateau Méditerranée avec pain pita, accompagné de trempette aux houmous, 

tsatziki, salsa et fromage en crème 
z 

Contrefilet de boeuf rôti 
{ŀǳƳƻƴ ŘŜ ƭΩ!ǘƭŀƴǘƛǉǳŜ ǇƻŎƘŞ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǎŀǳŎŜ tŜǊƴƻŘ 

Sélection du Chef de pâtes végétarienne 
z 

Pâtisseries assortis, gâteaux, fruits tranchés et fraises enrobées de chocolat 
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Menus, dîners servis 

Minimum de 30 personnes. Prix par personne. !ƧƻǳǘŜȊ рΣллϷ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ ǎΩƛƭ ȅ ŀ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ ол ǇŜǊǎƻƴƴŜǎΦ /ƘƻƛȄ ŀŘŘƛǘƛƻƴƴŜƭs -  Ajoutez 5,00$ pour chaque 
ŎƘƻƛȄ ŘΩŜƴǘǊŞŜ 

Menu 1 35,00$ par personne 
/IhL· 5Ω9b¢w;9 

Bisque aux tomates florentines 
Salade aux tomates et fromage Provolone tranché, saupoudré de poivre noir sur un bouquet de mélange de légume verts. 
Légumes marinés antipasti avec jambon de Parme et brochettes aux tomates cerise et fromage bocconcini 
Salade césar traditionnelle avŜŎ ŎǊƻǳǘƻƴǎ Ł ƭΩŀƛƭ 
Salade de jardin frais 

CHOIX DE METS PRINCIPAUX 
tƻƛǘǊƛƴŜ ŘŜ ǇƻǳƭŜǘ aŞŘƛǘŜǊǊŀƴŞŜƴƴŜ ƳŀǊƛƴŞŜ Ŝǘ ŜƴǊƻōŞŜ ŘΩǳƴŜ ǊŞŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ ǾƛƴŀƛƎǊŜ ōŀƭǎŀƳƛǉǳŜ ŎŀǊŀƳŞƭƛǎŞŜ 
¢ƛƭŀǇƛŀ ŎŀƧǳƴ Ŏǳƛǘ Ŝƴ ŜƴǊƻōŞ ŘΩǳƴŜ ǎŀǳŎŜ ŀǳȄ ǇƻƛǾǊƻƴǎ ǊƻǳƎŜǎ Ŝǘ ŎƛōƻǳƭŜǘǘŜǎ ŀǳ Ǝƛngembre 
!ƭƻȅŀǳ ŘŜ ōǆǳŦ Ŏǳƛǘ ƭŜƴǘŜƳŜƴǘ ŀǳ ŦƻǳǊ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞ ŘΩǳƴŜ ǎŀǳŎŜ ōŞŀǊƴŀƛǎŜ Ł ƭΩŜǎǘǊŀƎƻƴ 
tƻƛǘǊƛƴŜ ŘŜ ǇƻǳƭŜǘ ŜƴǊƻōŞŜ ŘΩǳƴŜ ǎŀǳŎŜ ŀǳȄ ŎƘŀƳǇƛƎƴƻƴǎ DŀǘƛƴŜŀǳ Ŝǘ ƳŀǊǎŀƭŀ 
 

CHOIX DE DESSERT 
{ŀōƭŞ ŀǳ ŎƛǘǊƻƴΣ ƎŀǊƴƛǘ ŘΩǳƴ ǎƛǊƻǇ ŀǳ ŎƘƻŎƻƭŀǘ Ŝǘ ŀǳȄ ŦǊŀƛǎŜǎ 
Gâteau étagé au chocolat avec une sauce aux framboises 
Tuxedo à la mousse avec coulis à la mangue 

Menu 2 40,00$ par personne 
CHOIX 5Ω9b¢w;9 

Soupe aux carottes et fromage cheddar 
Salade aux épinards avec des canneberges séchées, amandes grillées, champignons et oignons rouges avec une vinaigrette au citron et graines 
de pavot. 
Crevettes froides avec une sauce cocktail, garnies de citron, des feuilles de mesclun avec des carottes, concombres et tomates cerise 
Saumon fumé avec des câpres et oignons servi avec un sirop moutard au miel 
aŜƭƻƴ Ŝǘ ŦŜǘŀ ŀŎŎŜƴǘǳŞ ŘΩƻƛƎƴƻƴǎ ǊƻǳƎŜǎ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǾƛƴŀƛƎǊŜǘǘŜ ŀǳ ƳƛŜƭ Ŝǘ ƳŀǊƧƻƭŀƛƴe frais 
 

CHOIX DE METS PRINCIPAUX 
tƻƛǘǊƛƴŜ ŘŜ ǇƻǳƭŜǘ ōƻǳǊǊŞŜ ŀǾŜŎ ŘŜ ǇƻǊǘƻōŜƭƭƻǎΣ ŘΩŞǇƛƴŀǊŘǎΣ ǘƻƳŀǘŜǎ ǎŞŎƘŞŜǎ ŀǾŜŎ Ŏƻǳƭƛǎ ŀǳȄ ǇƛƳŜƴǘǎ ǊƻǳƎŜǎ 
Rôti de côte de ōǆǳŦ avec une sauce bordelaise et moutarde de grain 
Fruits de mer Newburg, coquilles St. Jacques, crevettes et poissons blancs avec une sauce crémeuse Xérès 
Filet de porc avec abricots, dates et noyaux grillées dans une sauce de cidre 
Suprême de poulet servi avec une sauce salsa aux piments doux et aux tomates 
 

CHOIX DE DESSERT 
Gâteau à la mousse au chocolat blanc et noir 
Gâteau au fromage style New-York avec coulis aux bleuets 
Tuxedo à la mousse garni avec coulis à la mangue 
Sablé aux fraises avec une sauce au chocolat et crème fouettée  

Menu 3 48,00$ par personne 
CHOIX 5Ω9b¢w;9 

Asperges, tomates et oignons rouges marinés sur un lit de légumes verts 
Potage à la courge rôtie au miel 
Salade aux concombres enveloppés de légumes verts garnie de graines de sésame noirs 
aƻǊŎŜŀǳȄ ŘŜ ǎŀǳƳƻƴ ŘŜ ƭΩ!ǘƭŀƴǘƛǉǳŜ ŀǳ ŎƛǘǊƻƴ ǇƻƛǾǊŞŜΣ ǎŜǊǾƛ ŀǾŜŎ ǳƴ ǾŜƭƻǳǘŞ ŘΩŞǇƛƴŀǊŘǎ ou une sauce au citron cilantro 
Salade grecque au style méditerranéen avec fromage feta canadien et olives tranchées 
 

CHOIX DE METS PRINCIPAUX 

Contrefilet de ōǆǳŦ ŘŜ ƭΩ!ƭōŜǊǘŀ taillé à la main et servi avec des oignons Bermudes et une sauce aux graines de poivres. 
CƛƭŜǘ ŘŜ ǎŀǳƳƻƴ ŘŜ ƭΩ!ǘƭŀƴǘƛǉǳŜ ǇƻŎƘŞ Ŝǘ ǎŜǊǾƛ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǎŀǳŎŜ ǎƻȅŀ Ŝǘ ǘŜǊƛȅŀƪƛ ŀǳ ƎƛƴƎŜƳōǊŜ 
wƾǘƛǎ ŘŜ ǾŜŀǳ ǎŜǊǾƛ ŀǾŜŎ ǳƴ ŎƻƴŦƛǘ ŘΩƻƛƎƴƻƴǎ Ŝǘ poireaux caramélisés 
aŞŘŀƛƭƭƻƴǎ ŘŜ ōǆǳŦ ƎǊƛƭƭŞǎ Ŝǘ ƴŀǇǇŞǎ ŘŜ ǎŀǳŎŜ ŀǳ DƻǊƎƻƴȊƻƭŀ ŦǳƳŞŜ ōƭŀƴŎΣ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞ ŘŜ ŎǊŜǾŜǘǘŜǎ ǎŀǳǘŞeǎ Ł ƭΩŀƛƭ 
Poitrine de poulet rôtie remplie de fromage emballé de jambon de Parme et épinards, accompagnée ŘΩǳƴŜ ǎŀǳŎŜ ŀǳ /ƘŀǊŘƻƴƴŀȅ blanc 
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CHOIX DE DESSERT 
Gâteau trufflé au chocolat avec une sauce à la mangue 
Tiramisu sur un lit de crème anglaise 
Gâteau à la mousse au chocolat 
/ǊƻǳǎǘŀŘŜ ŀǳȄ ǇƻƳƳŜǎ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǎŀǳŎŜ Ł ƭΩŞǊŀōƭŜ 

 

 
 

Menus de réceptions 
Minimum de 20 personnes. Prix par personne 

 
 

MENU 1  
Plateau de légumes frais avec trempette 
tŀƛƴ ŀǳ ƭŜǾŀƛƴ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǘǊŜƳǇŜǘǘŜ ŀǳȄ ŀǊǘƛŎƘŀǳǘǎ Ł ƭΩŀƛƭ 
Brochette aux tomates, olives et fromage 
Fajita au poulet épicé avec un mélange de fromage Mozzarella et Monterey Jack                            

12,50$ 
   

 
MENU 2  
Croustille tortilla maison avec houmous et sauce crème sûr et salsa 
Tartelettes aux champignons sauvages et fromage 
Tapenade aux olives et tomates séchées sur un pain seigle 
Céleri, carottes et courgettes avec une trempette à trois fromages 
Assortiment de petites pâtisseries 

  16,50$    

               
MENU 3  
Sauté au poulet dans une sauce teriyaki au gingembre 
Rouleau impérial aux légumes 
Plateau de fromages domestiques servi avec craquelins et raisins 
{ŀǳƳƻƴ ŘŜ ƭΩ!ǘƭŀƴǘƛǉǳŜ ŦǳƳé avec des câpres, oignons et moutarde-mayonnaise 
Brochettes aux fruits frais 
Carrés et petits gâteaux au fromage 

  18,75$    

                        
MENU 4  
Trempette aux houmous avec pointes de pita croustillantes 
Brochettes au poulet avec une trempettŜ Ł ƭΩŀƛƭ 
tŃǘŞ ŀǳȄ ŞǇƛƴŀǊŘǎ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǘǊŜƳǇŜǘǘŜ ŀǳ ȅƻƎƘƻǳǊǘ Ł ƭΩŀƴŜǘƘ 
Oignons caramélisés dans des crêpes Min 
Roulades aux poivrons en julienne et crème sûr aux herbes 
Boulettes de viande avec un glaçage au chili doux 
Fraises enrobées de chocolat noir 

  21,25$    

              
MENU 5  
Variété de bouchées de pita ς ŦǊƻƳŀƎŜ Ŝǘ ƧŀƳōƻƴΣ ǎŀƭŀŘŜ ŀǳ ǇƻǳƭŜǘ Ŝǘ ǎŀƭŀŘŜ ŀǳȄ ǆǳŦǎ 
Plateau de fromages internationaux servi avec des baguettes, craquelins, gelé aux piments rouges 
Ŝǘ ŎƘǳǘƴŜȅ ŀǳȄ ŘŀǘŜǎ ŘΩŀōǊƛŎƻǘ 
Rouleaux à lΩƘƻƳŀǊŘ 
Croissants aux champignons et poireaux 
vǳŜǎŀŘƛƭƭŀǎ ŀǳ ōǆǳŦ 
Fraises enrobées de chocolat avec un assortiment de fruits saisonniers 
Petites pâtisseries 
 

  22,50$    

 
             



 

 

 
 Révisé:  Mars 2010 Page 13 de 18 

 

IƻǊǎ ŘΩǆǳǾǊŜǎ -Chauds 
 

19,50$ par douzaine 
wƻǳƭŜŀǳȄ ŘΩǆǳŦ avec une sauce aux prunes 

z 
Rouleau de porc avec moutarde au miel 

z 
Tartelettes aux champignons et oignons 

z 
Bouchées au fromage cheddar 

z 
Kabobs aux légumes 

 
 

 
24,50$ par douzaine 

Rouleaux impériaux aux légumes avec une sauce 
au chili doux 

z 
Sauté au poulet avec sauce teriyaki au gingembre 

z 
Brochette au ōǆǳŦ avec une sauce au miel Mesquite 

z 
Cigares au poulet marocain 

z 
Pâté aux épinards avec crème sûr aux herbes 

 
27,50$ par douzaine 
tŃǘŜǎ ǇƘȅƭƭƻ Ł ƭΩƘƻƳŀǊŘ 

z 
Crevettes panées avec une sauce cocktail 

z 
Crêpes aux oignons caramélisés 

z 
Sélection de crevettes 

z 
.ǊƻŎƘŜǘǘŜǎ ŘΩŀƎƴŜŀǳ Ł ƭŀ ƳŜƴǘƘŜ 

z 
Coquilles St. Jacques enveloppées de bacon sauté dans le cognac 

 
 

IƻǊǎ ŘΩǆǳǾǊŜǎ ς Froids  
 

18,50$ par douzaine 
Ratatouille aux légumes 

z 
Kabobs au fromage cheddar et tomates cerises 

z 
Cornets au salami et fromage 

z 
Roulades aux poivrons en julienne et fromage 

 
 
 
 

23,50$ par douzaine 
Boulettes risotto aux champignons sauvages 

z 
Fromage Brie et fraises poivrées sur pain Pumpernickel 

z 
Rosette de saumon fumé sur pain seigle 

z 
sǳŦs farcis 

 
 
 

 
26,50$ par douzaine 

Rouleaux californiens avec une sauce soya et wasabi 
z 

Crêpes au saumon fumé Ŝǘ Ł ƭΩŀƴŜǘƘ 
z 

Melon au jambon de Parme 
z 

.ǊǳǎŎƘŜǘǘŀ Ł ƭΩŀǊǘƛŎƘŀǳǘ ǎǳǊ ōŀƎǳŜǘǘŜ 
z 

Pâté soufflé au fromage à la crème et herbes 
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tƭŀǘŜŀǳȄ ŘΩŀŎŎǳŜil 
 

Bouquetière aux légumes  
Une assiette de légumes comprenant des rosettes de brocoli et de chou-fleur, des bébés carottes, 
céleris Ŝǘ ǇƛƳŜƴǘǎ ǊƻǳƎŜǎΣ ǎŜǊǾƛŜ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǎŀǳŎŜ ŎǊŞƳŜǳǎŜ Ł ƭΩŀƛƭ Ŝǘ ǳƴŜ ǘǊŜƳǇŜǘǘŜ ŀǳȄ ǇƛƳŜƴǘǎ 
rouges ς 150 pièces 

  56,75$    

 
Délices de dessert  
Fraises de la Californie enrobées de chocolat belge et saupoudrées avec un sucre glacé. Comprend 
100 pièces présentées sur un miroir. 

156,25$ 

 
        

Arbre de crevettes   
Plateau comprenant 150 crevettes tigres, arrangées dans un arōǊŜ ŘΩŀƴŀƴŀǎ Ŝǘ ƎŀǊƴƛŜǎ ŀǾŜŎ ŘŜǎ 
pointes de citron frais. Cet arrangement remarquable de fruits de mer Ŝǎǘ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞ ŘΩǳƴŜ sauce 
cocktail traditionnelle. 
 

187,50$ 

 
 

Au bord de la mer   
¦ƴ ǎŀǳƳƻƴ ŘŜ ƭΩ!ǘƭŀƴǘƛǉǳŜ Ł ǇƭŜƛƴŜ ǘŀƛƭƭŜΣ ǇƻŎƘŞ Ŝǘ ǎŀƴǎ ǇŜŀǳΣ ŘŞŎƻǊé avec des roulades aux 
concombres, des câpres et des oignons brunoises, accompagné de pointes de citrons et une sauce 
russe douce. 
 

200,00$ 
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ττ    LISTE DES PRIX DU BAR    τττττττττττττττττττττττττττ 
 
 
 
 

Service de bar parrainé ou bar à la carte 
Prix par breuvages. Comprend la glace, verre, mix et garniture 

 

 
 Sélection de boissons gazeuses et jus .................................................................................. 2,85$ 

 Eau en bouteille, Eau de Perrier ........................................................................................... 3,15$ 

 Bière domestique .................................................................................................................. 6,50$ 

 Bière importée ...................................................................................................................... 7,50$ 

 Alcool de marque de luxe (Rhum, Whisky, Gin, Vodka) ....................................................... 6,50$ 

 Cocktail ................................................................................................................................. 7,50$ 

 Liqueurs ................................................................................................................................ 7,50$ 

 Vin maison (rouge et blanc) .................................................................................................. 6,50$ 

 Vin maison ς Bouteille de 750 ml ....................................................................................... 31,00$ 

 

PUNCH (BAR PARRAINÉ SEULEMENT) 
 
 Punch aux fruits non alcoolisé, par personne ....................................................................... 2,75$ 

                  Punch Champagne, par personneΧΧΧΧΧΧΦΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΧΧΧΧ .............................. 4,75$ 

 Punch aux fruits alcoolisé, par personne .............................................................................. 4,75$ 

 

 

 

Un barman est fournit pour chaque groupe de 75 invités. 
Si le total au bar ne dépasse pas 300,00$, il y aura un frais de 25,00$ par heure. 

(Minimum 4 heures, temps de voyage, montage et démontage) 
Un frais de 15% pour le service sera appliqué aux bars parrainés. 

Prix ne comprend pas autres taxes applicables. 
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ττ    LISTE DES VINS    ττττττττττττττττττττττττ 
 
 
 
 
 
 
 Vin Blanc Par Bouteille 

                   Jackson-Triggs Prop Res Chardonnay V.Q.A. (Canada) ........................................................... 32,00$ 

                   Lindemans Bin 65 Chardonnay (Australie) .............................................................................. 35,00$ 

 Rothschild Savignon Blanc (France) ........................................................................................ 35,00$ 

 Folinari Soave (Italie) .............................................................................................................. 38,00$ 

 Yellow Tail Chardonnay (Australie) ........................................................................................ 38,00$ 

 Taxes applicables sont inclus dans le prix. 
 

 

  

 

 Vin Rouge Par Bouteille  

 Jackson-¢ǊƛƎƎǎ tǊƻǇǊƛŜǘƻǊΩǎ wŜǎŜǊǾŜ /ŀōŜǊƴŜǘ-Franc (Canada) .............................................. 32,00$ 

                   Lindemans Bin 40 Merlot (Australie) ...................................................................................... 35,00$ 

                   Folinari Valpolicella (ItalieύΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ  ......................................... 38,00$ 

                   wƻǘƘǎŎƘƛƭŘ aŜǊƭƻǘ όCǊŀƴŎŜύΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ ......................................... 38,00$ 

 Yellow Tail Merlot (Australie) ................................................................................................. 38,00$ 

 Taxes applicable sont inclus dans le prix. 
 

  

 

  

 

Ceci est seulement un échantillon des vins que nous pouvons vous offrir 
Nous serions heureux de vous fournir votre vin préféré. 
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ττ INFORMATION GÉNÉRALE ττττττττττττττττττττ 
 

Menus et prix 

Ces menus ont été développés pour vous par notre équipe de traiteurs. Si vous songez à quelque chose qui ne paraît 
pas au menu, nous serions fiers de vous rencontrer et de personnaliser un menu spécifiquement pour votre 
évènement. Les prix sont assujettis au changement sans préavis. 

 

Choix de menu 

Le choix final du menu devrait être finalisé au moins trois semaines avant votre évènement. Nous vous encourageons à 
rencontrer notre coordonnateur des services aux conférences afin de discuter vos besoins pour les services de traiteur 

SVP avisez le coordonnateur des services aux conférences de toute allergie ou autres besoins alimentaires pour vos 
invités au plus tard trois (3) journées ouvrables avant votre évènement. 

 

Aliments et Breuvages 

[ΩƘƾǘŜƭ !ƭōŜǊǘ ŀǘ .ŀȅ ǎŜǊŀ ƭŜ ǎŜǳƭ ŦƻǳǊƴƛǎǎŜǳǊ ŘŜǎ ŀƭƛƳŜƴǘǎ Ŝǘ ŘŜǎ ōǊŜǳǾŀƎŜǎΦ Lƭ ǇƻǳǊǊait y avoir des exceptions. SVP voir 
le coordonnateur des services aux conférences. À tout évènement, les choix du buffet seront sur les tables pour un 
ƳŀȄƛƳǳƳ ŘΩǳƴŜ ƘŜǳǊŜ Ŝǘ ŘŜƳƛ όм ѹύ ŀǇǊŝǎ ƭΩƘŜǳǊe Řǳ ŘŞōǳǘ ǘŜƭ ǉǳŜ ŘŞŎǊƛǘ Řŀƴǎ ƭŜ ŘŜǾƛǎ ŘŜ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘΦ /Ŝci assure la 
ǉǳŀƭƛǘŞ Ŝǘ ƭΩƛƴǘŞƎǊƛǘŞ Řǳ ǇǊƻŘǳƛǘΦ 

 

Garanties 
[Ŝǎ ƴƻƳōǊŜǎ ƎŀǊŀƴǘƛǎ ǎƻƴǘ ŜȄƛƎŞǎ ŀǳ Ǉƭǳǎ ǘŀǊŘ Ł млƘΣ ǘǊƻƛǎ ƧƻǳǊƴŞŜǎ ƻǳǾǊŀōƭŜǎ ŀǾŀƴǘ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘΦ [ŀ ŦŀŎǘǳǊŀǘƛƻƴ ŦƛƴŀƭŜ 
est basée sur les nombres garantis ou la participation réel, donc celui qui est plus grand. 

 

Paiement 

La facturation directe Ŝǎǘ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜ ǇƻǳǊ ǘƻǳǘ ŎƻƳǇǘŜ ƎƻǳǾŜǊƴŜƳŜƴǘŀƭ Ŝǘ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŎƻƳǇǘŜǎ ŘΩŀŦŦŀƛǊŜǎΣ ǎǳǊ 
ƭΩŀǳǘƻǊƛǎŀǘƛƻƴ Řǳ ŎǊŞŘƛǘΦ bƻǳǎ Ǿƻǳǎ ǎǳƎƎŞǊƻƴǎ ŘŜ ǇƭŀƴƛŦƛŜǊ ŀǳ Ƴƻƛƴǎ ǘǊƻƛǎ ǎŜƳŀƛƴŜǎ ǇƻǳǊ ƭΩŀǳǘƻǊƛǎŀǘƛƻƴ Řǳ ŎǊŞŘƛǘΦ ¢ƻǳǘŜǎ 
cartes de crédit majeures sont acceptées pour la facturation également. 

bƻǳǎ ŀǾƻƴǎ ōŜǎƻƛƴ ŘΩǳƴ ŘŞǇƾǘ ƴƻƴ-remboursable de 500,00$ pour tout contrat signé pour des évènements privés et 
socialsΦ [ŀ ōŀƭŀƴŎŜ Ŝǎǘ Ł ǇŀȅŞŜ пу ƘŜǳǊŜǎ ŀǾŀƴǘ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘΦ ¢ƻǳǘŜ ōŀƭŀƴŎŜ ǎǳǇplémentaire sera payable le lendemain 
ŘŜ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘΦ [Ŝǎ ŘŞǇƾǘǎ ǎƻƴǘ ǇŀȅŀōƭŜǎ ǇŀǊ ŎƘŝǉǳŜ ŘŜ ōŀƴǉǳŜ ŎŜǊǘƛŦƛŞΣ ŎŀǊǘŜ ŘŜ ŎǊŞŘƛǘ ƻǳ ŀǊƎŜƴǘ ŎƻƳǇǘŀƴǘΦ bƻǳǎ 
devons avoir un numéro de carte de crédit valide au dossier. 

 

Taxes 

Aliments et breuvages 13% HST 

Breuvages alcoolisés 13% HST 

Audio-visuel 13% HST 

Salles de réunion 13% HST 

 

tƻƭƛǘƛǉǳŜ ŘΩŀƴƴǳƭŀǘƛƻƴ 

{ƛ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘ Ŝǎǘ ŀƴƴǳƭŞ ол ƧƻǳǊǎ ƻǳ Ƴƻƛƴǎ ŀǾŀƴǘ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘΣ Ǿƻǳǎ ǎŜǊŜȊ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŦǊŀƛǎ ǎǳƛǾŀƴǘǎ : 

30 jour ou plus              Sans frais 

Entre 15 et 29 jours     50% du revenu projeté 

14 jours ou moins         100% du revenue projeté 

{±t ǎƻǳƳŜǘǘǊŜ ǘƻǳǘŜǎ Ǿƻǎ ŀƴƴǳƭŀǘƛƻƴǎ ǇŀǊ ŞŎǊƛǘ Ł ƭΩƘƾǘŜƭ !ƭōŜǊǘ ŀǘ .ŀȅ.
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Stationnement 

Notre stationnement est sujet à la disponibilité pour les invités qui participeront à votre évènement.  Prix de 
stationnement est 16,95$ par jour et par véhicule. 
 

Salle de réception / PRÉPARATION 

[Ŝǎ ǎŀƭƭŜǎ ŘŜ ǊŞŎŜǇǘƛƻƴǎ ǎƻƴǘ ǎŜǳƭŜƳŜƴǘ ǘŜƴǳŜǎ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ƘŜǳǊŜǎ ƛƴŘƛǉǳŞŜǎ ǎǳǊ ƭŜ ŘŜǾƛǎ ŘŜ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘ.   

[ΩƘƾǘŜƭ ǎŜ ǊŞǎŜǊǾŜ ƭŜ ŘǊƻƛǘ ŘŜ ŎƘanger la salƭŜ ŘŜ ǊŞŎŜǇǘƛƻƴ ǎƛ ƭŜ ƴƻƳōǊŜ ŘΩƛƴǾƛǘŞǎ Ŝǘκƻǳ ƭŜǎ ōŜǎƻƛƴǎ 
ŘΩŀƳŞƴŀƎŜƳŜƴǘǎ ŎƘŀƴƎŜǎΦ 

5Ŝǎ ŎƘŀƴƎŜƳŜƴǘǎ ŀǳȄ ŀƳŞƴŀƎŜƳŜƴǘǎ ŘŜ ǎŀƭƭŜ ŀǾŜŎ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ нп ƘŜǳǊŜǎ ŘΩŀǾƛǎ Ŝǘκƻǳ ŘŜǎ ŎƘŀƴƎŜƳŜƴǘǎ ŀǇǊès que 
le devis est signé auront un frais supplémentaire minimum de 100,00$ 

 

Affichage et décor 

[ΩŀŦŦƛŎƘŀƎŜΣ ŘŜǎ ŜȄǇƻǎƛǘƛƻƴǎΣ ŘŜs ōŀƴƴƛŝǊŜǎ Ŝǘ ŘŜǎ ŘŞŎƻǊǎ ŀǇǇƻǊǘŞǎ Ł ƭΩƘƾǘŜƭ ŘƻƛǾŜƴǘ şǘǊŜ ŀǇǇǊƻǳvŞǎ Ł ƭΩŀǾŀƴŎŜ ǇŀǊ 
le coordonnateur des services aux conférences. [ΩŀŦŦƛŎƘŀƎŜ Řƻƛǘ şǘǊŜ ŘŜ ƴŀǘǳǊŜ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭ Ŝǘ Ŝǎǘ ǎŜǳƭŜƳŜƴǘ 
ǇŜǊƳƛǎ Řŀƴǎ ŎŜǊǘŀƛƴǎ ƭƛŜǳȄ Řŀƴǎ ƭΩƘƾǘŜƭ. 
Lƭ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ǇŜǊƳƛǎ ŘΩǳǘƛƭƛǎŜǊ ŘŜǎ ǇǳƴŀƛǎŜǎΣ ŘŜǎ ŎƭƻǳǎΣ ŘŜǎ ōǊƻŎƘŜǎ ƴƛ Řǳ Ǌǳōŀƴ ŀŘƘŞǎƛŦ en toile; le ruban-cache et 
le mastic sont acceptable. 
{±t ǾƻƛǊ ƭŜ ŎƻƻǊŘƻƴƴŀǘŜǳǊ ŘŜǎ ǎŜǊǾƛŎŜǎ ŀǳȄ ŎƻƴŦŞǊŜƴŎŜǎ ŀǾŀƴǘ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘ pour approbation. Des chandelles 
ouvertes à flammes ne sont pas permises dans nos salles de réception. 

 

Expédition, réception et entreposage 

tǳƛǎǉǳŜ ƴƻǳǎ ŀǾƻƴǎ ǳƴ ŜǎǇŀŎŜ ƭƛƳƛǘŞ ǇƻǳǊ ƭΩŜƴǘǊŜǇƻǎŀƎŜΣ ŀǳŎǳƴ ƳŀǘŞǊƛŜƭ ǇŜǳǘ şǘǊŜ ǊŜœǳ Ǉƭǳǘ ǘƾǘ ǉǳŜ нп ƘŜǳǊŜǎ 
avent ǾƻǘǊŜ ŞǾŝƴŜƳŜƴǘ Ŝǘ Řƻƛǘ şǘǊŜ ǎƻǊǘƛ Ł ƭΩƛƴǘŞǊƛŜǳǊ ŘŜǎ нп ƘŜǳǊŜǎ ǉǳƛ ǎǳƛǾŜƴǘ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘΦ ¢ƻǳǘŜ ƭƛǾǊŀƛǎƻƴ ǎŜǊŀ 
acceptée entre 8h et 16h30, du lundi au vendredi. Tous les colis doivent êtres clairement étiquetés avec 
ƭΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǎǳƛǾŀƴǘŜ: 

 

Nom de la compagƴƛŜ ƻǳ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŞ 

5ŀǘŜ ŘŜ ƭΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘ 

Nom de la sale de réception 

Nombre de colis 

" ƭΩŀǘǘŜƴǘƛƻƴ ŘǳΥ ŎƻƻǊŘƻƴƴŀǘŜǳǊ ŘŜǎ ǎŜǊǾƛŎŜǎ ŀǳȄ ŎƻƴŦŞǊŜƴŎŜǎ 

 

Sécurité et dommages 
[ΩƘƾǘŜƭ ǎŜ ǊŞǎŜǊǾŜ ƭŜ ŘǊƻƛǘ ŘΩƛƴǎǇŜŎǘŜǊ Ŝǘ ŘŜ ŎƻƴǘǊƾƭŜǊ ǘƻǳǘ ŞǾŝƴŜƳŜƴǘ ǇǊƛǾŞΦ [Ŝ ŎƭƛŜƴǘΣ dont la signature est 
apposée sur le contrat, est ŘΩŀŎŎƻǊŘ ǉǳΩƛƭ Ŝǎǘ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜ ǘƻǳǘ ŘƻƳƳŀƎŜ Ŧŀƛǘ Ł ƭΩƘƾǘŜƭ ŘŜ ƭŀ ǇŞǊƛƻŘŜ ŘŜ ǘŜƳǇǎ 
ǉǳŜ ƭŜ ŎƭƛŜƴǘΣ ǎŜǎ ƛƴǾƛǘŞǎΣ ŜƳǇƭƻȅŞόŜύǎ ƻǳ ŦƻǳǊƴƛǎǎŜǳǊ ǎƻƴǘ Ł ƭΩƘƾǘŜƭΦ [Ŝǎ ŘƻƳƳŀƎŜǎ ŎƻƳǇǊŜƴƴŜƴǘ ǘƻǳǎ ŘƻƳƳŀƎŜǎ 
aux murs, ǇƻǊǘŜǎΣ ǇƭŀƴŎƘŜǊǎΣ ŞǉǳƛǇŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩƘƾǘŜƭ Ŝǘ ŀǳǘǊŜǎΦ {ƛ ƭŀ ǎŀƭƭŜ ŘŜ ǊŞŎŜǇǘƛƻƴ Ŝǎǘ ƭŀƛǎǎŞŜ Řŀƴǎ ǳƴŜ 
condition qui requiert du nettoyage des normes, un frais pour le travail supplémentaire sera facturé à 20,00$ de 
ƭΩƘŜǳǊŜΦ tƻǳǊ ŎŜǊǘŀƛƴǎ ŞǾŝƴŜƳŜƴǘǎΣ ƭΩƘƾǘŜƭ ŜȄigera la présence de gardiens de sécurité, et ce aux frais du client. 
{ŜǳƭŜǎ ƭŜǎ ŦƛǊƳŜǎ ŘŜ ǎŞŎǳǊƛǘŞ ŀǇǇǊƻǳǾŞŜǎ ǇŀǊ ƭΩƘƾǘŜƭ ǎŜǊƻƴǘ ǳǘƛƭƛǎŞŜǎΦ 

 

 


